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Щата введения в действие: апрель 2015 г

1 Область применения

Настояцая методика поверки распространяется на анализаторы инфракрасные

INFRдмдтIс 8800 (далее - анаJIизаторы) производства фирмы <Реrtеп Instruments дВ> (Шве-

чия) и устанавливает методы и средства первичной и периодической поверок.

поверка анализаторов должна производиться в соответствии с требованиями настоя-

щей методики. Интервал между поверками - один год.

2 Нормативные ссылки

в настоящей методике поверки использованы ссылки на следующие нормативные до-
КУ]ч!еНтЫ:

пр 50,2.006*94 ГосударственнаrI система обеспечения единства измерений. Порядок

проведения поверки средств измерений

госТ р 8.593_2002 гси. Анализаторы состава зерна и кормов инфракрасные. Методи-

ка поверки

госТ 12.2.007,0-75 Система стандартов безопасности труда. Изделия электротехниче-

ские. Общие требования безопасности

госТ l2.2.003-91 ссБт. Оборулование производственное. Общие требования безопас-

ности.

3 Операции поверки

3.1 При поверке должны быть выполнены

таблица 1 -операции поверки

операции, указанные в таблице l.

Наименование операции

Номер
пункта

методики
поверки

Обязательность проведения опе-

раций при

первичной
поверке

периодической
поверке

1 ) 3 4
1 Внешний осмотр 8.1 да да

2 Опробование 8.2 да да

3 Проверка метрологических характеристик 8.3



l ) 3 4

да

3.1 Проверка абсолютной погрешности изме-

рений массовой доли влаги, белка и сырой

клейковины

8.3.1 да

3.2 Проверка диапазонов измерений массо-

вой доли влаги, белка и сырой клейковины
8.з.2 да нет

3.2 В случае невыполнения требований хотя бы к одной из операций поверка прекра-

щается, анализатор бракуется.

4 Средства поверки

4.1 При проведении поверки применяют следующие средства поверки:

- гсО 97з4-2010 (атгестованные знаЧения MaccoBarl доля влаги 7,g2 оh, абс, погреш-

ность t 0,2 0А, MaccoBtUI доля белка l 5,о4 О^, абс. погрешность + О,25 Yо);

_ аттестованные пробы зерна и муки, приготовленные по приложению д
госТ Р 8.593с установленными 3наченияМи показателей качества (массовая доля влаги, белка

и сырой клейковины) при соотношении погрешностей поверяемого анализатора и аттестован-

ных проб не менее, чем 3.

4,2 [опускается применение других средств поверки, обеспечивающих требуемую точ-

ность и пределы измерений.

5 Требования безопасности и требования к квалификации поверите-

ля

при проведении поверки должны быть соблюдены <правила эксплуатации электроус-

тановок потребителем>, <правила технической безопасности при эксплуатации электроуста-

новок потребителем>, требования гост |2.2.007 .о, гост l2.2.003-9l.

поверитель перед проведением поверки анализаторов должен ознакомиться с руково-
дством по эксплуатации на вискозиметр и пройти обучение по технике безопасности на месте

проведения поверки.

6 Условия поверки

при проведении поверки должны быть соблюдены следующие условия:

- температура окружающего воздуtа, ОС от 18 до 25

- относительная влажность воздуха, (при l :20 "С),О/о не более 80



7 Подготовка к поверке

7.1 При подготовке к проведению поверки выполнить следующие операции:
- анали3аторы подготавливают к работе в соответствии с руководством по эксплуата-

ЦИи (ддцgg - рэ).

7,2 Приготовить стандартный образец (далее _ гсо) и аттестованные пробы зерна и

муки, предусмотренные в качестве средств поверки в соответствии с инструкциями по приме-
нению.

8 Провеление поверки

8.1 Внешний осмотр.

При внешнем осмотре установить:

- отсутствие видимьtх повреждений ана.пизаторов;

- соответствие комплектности указанной в РЭ;

- четкость обозначений и маркировки.

8.2 Опробование

8,2.1 Включить анализатор и проверить, что анализатор проходит режим самодиагно-
стики, в том числе проверку работоспособности электронного блока и оптической системы:
во3можность регистрации спектра в рабочем диапазоне анализатора 570: 1 100 нм.

8.2.2 Провести градуировку поверяемого анализатора в соответствии с Рэ.
8,2,3 Провести проверку идентификационных данных По анализатора. Номер версии

По идентифиuируется при включении анаJIизаторов путем вывода на экран номера версии.
Последние ДВе цифрuI в номере версии По анализатора должна соответствовать приведенной
в таблице 2.

Таблица 2 - Идентификационные данные ПО

идентификационные дан-
ные

наименование По пользовательский интерфейс управляюцее По
Идентификационное наименова-
ние По Версия ядра UI версия ПО
номер версии По PicoCOM4 V1.06 UI хххххххх.02

вой идентификатор ПО
.Щругие идентификационные дан-
ные

lЛервые восемь uифр в номере версии по UI представляют собой дату установки в формате(ГГГГММДД)), две последние - номер версии.
2 Последние две цифры в номере версий По (как пользовательского интерфейса, так и управляю-
щего ПО) должны быть не ниже указанных.



8.3 Проверка метрологических характеристик

8.3.1 Проверка абсолютноЙ погрешности измерений массовой доли влаги, белка и сы-

рой клейковины

Проверку абсолютной погрешности измерений массовой доли влаги, белка и сырой
клейковины провести с использованием гсо 9734-2010 и аттестованных проб зерна и зерно-

продуктов по Приложению А госТ 8.593 массой не менее 500 г со следующими установлен-
ными показателями:

MaccoBarl доли влаги (влажность);

массовая доля белка;

- MaccoBarl доля сырой клейковины.

щля каждого показателя выбирают образuы, аттестованные значения показателей каче-

ства котоРых не выходят за пределы диапазона измерений, при этом, по возможности, равно-
мерно охватывают весь диапа3он измерений, и проводят измерения, руководствуясь Рэ на

анализатор.

лей:

для каждой пробы проводят три последовательных определения следующих показате-

1) Массовая доля влаги (влажность);

Z) Массовая доля белка;

3) Массовая доля сырой клейковины.

рассчитывают средние значения результатов и Ско единичного результата для трех

последовательно проведенных измерений показателя в каждой пробе по формулам:
п

ZXo,
ZL х 

-
3

(l)

St= (2)

атгестованной пробы зерна

п-| )

(i =l...3) длrя k

оченку абсолютной погрешности измерения показателя

проб зерна определить по формуле

для каждой из аттестованных

Ё(",, -т rY

(V о - х о",,)' + лх'о",", _ Si
(3)



где ,St - скО единичноГо результата измерения, рассчитанное по формул е (2) uяlс атте-

стованной пробы зерна (& = l .,3),Yо;

r - коэффициент Стьюдента, который зависит от доверительной вероятности Р ичисла

результатов наблюдений п, равный 4,30 для п:З и Р=0,95;

Х rо,, - аттестоВанное значение показателя и М оо,,, - его погрешность согласно сви-

детельствУ по ГоСТ 8.593 на t атгестованrrуrО пробУ зерна (ft = 1 ...З),Уо.

полученные значения абсолютной погрешности измерений массовой доли влаги, белка
и сырой клейковины должны удовлетворять требованиям таблицы 3.

8.3,2 Проверка диапшонов измерений массовой доли влаги, белка и сырой клейковины

проверка диапазонов измерений массовой доли влаги, белка и сырой клейковины осу-

ществляется одновременно с определением погрешности по 8.з.l (провести измерения массо-

вой долИ каждогО компоненТа в начале, середине и в конце диапазона измерений). Получен-
ные значения диапазонов измерений массовой доли влаги, белка и сырой клейковины, должны

удовлетворять требованиям таблицы 3.

Таблица 3 - основные метрологические характеристики анализаторов инфракрасных

INFRAMATIC 8800

Наименование характеристик Значения характеристик
!иапазоны измерений, О4

_ массовой доли влаги (влажности)
- массовой доли белка
- массовой доли сырой клейковины

8,з _ 25,5
6,9 _ 18,4
l 1,9 _ 36,5

пределы допускаемой абсолютной по-
грешности измерений, 0Z

- массовой доли влаги (влажности)
- массовой доли белка
- массовой доли сырой клейковины

+ 0,5
+ 0,5
+2



9 Оtфрмлепrе реqультдmв поверкя

9.1 ОфорrrляоI про{ýкоr црв€деЕдя поверltя по форме Прцлохешя А.

9.2 Полоltшгеrьшlе !,езуJьтатЕ поверкп офрrrлясг вылачей свцдетеrrьства о пов€рке s
соогвcIgгвиц с IIР 50.2.00б- Зцак поверк! IIавосЕтся ва сввдетeIпство о пов€рке rлц Еа боко-

вую павФБ ацаJIваюра

9.3 Прr отицлlеlьшв реqуштагах поверкц аЕаrlrзаrор првЕаrот Еепtlвюдшra к

дФБпейшеfi эrспJlуlrгащ, ащуJчrlrуоr свЕдетелъство, гасЕг клеfo.о rr вьцают Еt!€цеЕце о

Еепрцгодпостtl с укttsцпеr. прП'цп в соотsетствцх с ПР 50.2.fiБ.

Разрaбот.lпк!

йоlенер I кет. лаб. 241 ФГУП (УЦИИltФ, Е. о. ilcBbKoB



ПРИЛОЖЕНИЕ А

ФОРМА ПРОТОКОЛА ПОВЕРКИ

ПРОТОКОЛ NS ПРОВЕДЕНИrI ПОВЕРКИ

Анализатор инфракрасный INFRAMATIC 8800, зав. J\Ъ

Щокумент на поверку: МП 13-241-2015 кГСИ. Анализаторы инфракрасные

INFRAMATIC 8800. Методика поверки)).

Перечень эталонных средств, используемых при поверке:

Условпя проведения поверки:

- температура окружающего воздуха, ОС

- относительнаlI влажность воздуха, 0/о

Результаты внешнего осмотра

Результаты опробования

Проверка метрологических характеристик

Таблица l - Результаты проверки абсолютной погрешЕости измерений массовой доли вл€ги,

белка и сырой клейковины

Jф атг. пробы,
наименование
материЕ}ла агг.

прбы

Абсолпотrrая

погрешностъ
измерний
массовой

доJм компо-
нелrга Ой

Нормируемое
значение аб-

соrпотrой по-
грешности
измерний

массовой до;пr
коtrшонент4 О/о

Harд,reHo-

кшиеком-
понеЕта

Атгестовштное
значение мас_

совой до.тп.I

копшоненга" ОZ

Резуrьтаты
измершш1
массовой
доJIи ком-
понеtrr4 %о

Массовая
доля сырой
клейковины

l0



таблица 2 - Результаты проверки диапазонов измерений массовой доли влаги, белка и сырой

клейковины

Результат проведения поверки:

Поверитель
Подпись (Ф.и.о.)

ВьцанО свидетелЬство О поверке (извещение о непригодности)

от ((_) 20_ г., Nч

Организация, проводившЕuI поверку

Соответствие требовtш{иямПолученньй диапазон измерний
массовой доли элем ента, Yо

Массовая доля белка
Массовая доля сы-

клеиковины

l1


